
menú   VEGANO  ·    VEGETARIANO  ·    PICANTE

Disponemos de información relativa a la presencia de alérgenos en nuestros platos. Si usted tiene intolerancia a alguno de estos productos, consulte 
con nuestro personal. Algunos de nuestros platos pueden ser modificados para que las personas con alguna intolerancia puedan disfrutar de ellos.

CACAHUETESGLUTEN FRUTOS
DE CÁSCARA

HUEVOS MOLUSCOSSOJA LÁCTEOSPESCADO SÉSAMOCRUSTÁCEOS ALTRAMUCESMOSTAZAAPIO AZUFRE Y 
SULFITOS

CAPPUCCINO DE VERDURAS  
Verduras Km0, boniato, espuma de miel 
ahumada y algas.

13 €

PASTA NAGA  
Zanahoria, coco, cebolla encurtida y cítricos.

14 €

S’ALBERGÍNIA     
Berenjena asada, puré de limón y hierbas 
aromáticas.

14 €

HUEVO DEL CHEF   
Huevo ecológico, patata, foie y trufa negra. 

16 €

S’ARRÒS GAÚXO  
Arroz bombeta, picanha de vermella 
menorquina, ajo asado y azafrán. 

 Vegano: con alcachofas confitadas.

18 €

DÈU QUIN PORRU    
Puerros asados, romesco, chipotle y 
macadamia.

14 €

BLUEFISH     
Tataki de atún rojo, naranja, maracuyá y 
aguacate.

22 €

UN RAP ES UN PEIX  
Rape, pil pil, patata y espinaca.

19 €

SA POTERA DE SINGAPUR      
Calamar, noodles caseros, pimienta y crujiente 
de arroz.

21 €

XOTET 
Cordero mallorquín, sobrasada y boniato.

20 €

SANDWI-CHICK    
Pollo payés, pan de coca, kimchi y encurtidos 
caseros.

16 €

TACO MEXITERRÁNEO 
Tortilla de maíz casera con porc negre, cítricos, 
achiote y piparra.

12 €

BRAVAS 2.0   
Nuestras famosas bravas.

12 €

JAMÓN DE PORC NEGRE 
100% Porc Negre (Cerdo Negro Mallorquín) 
criado en la isla, curado en Salamanca.

28 €

VIAJE DE QUESO  
Viaje de nuestros mejores quesos artesanos 
de las Baleares.

24 €

 RACIONES 

MISS WAFFLE 
Gofre de arroz, helado de té negro y perlas 
de azúcar de caña.

11 €

LEMON SOUL   
Semifrío de limón de Sóller, bizcocho de 
almendra y reducción cítrica.

11 €

CHOCAROB
Cake de algarroba, ganache de chocolate 
Guanaja 70% y helado de choco-naranja.

11 €

AFFOGATO 
Espresso, helado casero de vainilla de 
Madagascar, petit fours.

9 €

SORBETES Y HELADOS   
Pregunta por los sabores del día.  
100% caseros.

8 €

 POSTRES  

 PINTXOS  

Pan artesanal de masa madre, all i oli y 
aceitunas de Sóller.

4 €/pp

CHULETÓN  
Chuletón de ternera madurada 
“Vermella Menorquina ECO”, con patató 
y mojo picón.

80 €/kg
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bieNvenidos

Os presentamos la nueva carta para la temporada 2026. 

Seguimos con nuestra filosofía KM0, toda la materia prima procede de nuestras queridas Islas 
Baleares, olvidándonos de los grandes distribuidores y yendo directamente a los pequeños 

productores, “pageses”, pescadores y ganaderos.

¡Deseamos de corazón que disfrutéis de la experiencia tanto como nosotros de crearla!

Ca’n Pintxo team, d’ençà 2011.

 
 

NUESTROS PROVEEDORESNUESTROS PROVEEDORES
 PAN  

Elaboración propia en nuestro obrador (Mallorca)

 HUEVOS  
Bio Can Goi (Mallorca)

 PESCADO Y MARISCO  
Pescadores locales de Sóller (Mallorca)

 TERNERA  
Embotits Raima (Menorca)

 JAMÓN  
Cuixot de Porc Negre (Malllorca)

 CERDO  
Sobrasada ecológica Can Ferrerico y carniceros locales (Mallorca)

 LÁCTEOS  
Grimalt, Burguera & Son Jover (Mallorca) / Sa Cànova, Binibeca & Torralba (Menorca)

 ARROZ Y PATATAS  
Productores locales de Sa Pobla (Mallorca)

 FRUTA Y VERDURA  
Cooperativa Agrícola Sant Bartomeu de Sóller / Va de BIO (Mallorca)

 HIERBAS  
Nuestro huerto en el Port de Sóller (Mallorca)

 GALLETAS  
Forn de Sa Plaça de Artà (Mallorca)

  WIFI: Can Pintxo || CLAVE: canpintxo1643                                    RESERVAS: +34 971 631 643 || canpintxo.com
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