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CARTA CP 2026 ESV06

@ VEGANO - @ VEGETARIANO - § PICANTE

X PINTXOS X X RACIONES X

@ CAPPUCCINO DE VERDURAS O 13€ @BRAVAS2.00&E 12€
Verduras KmO, boniato, espuma de miel j Nuestras famosas bravas.
ahumada y algas.

JAMON DE PORC NEGRE # 28€

@ PASTANAGA @ % %€ 100% Porc Negre (Cerdo Negro Mallorquin)

Zanahoria, coco, cebolla encurtida y citricos. criado en la isla, curado en Salamanca.
@ S'ALBERGINIA # £ B ¥ 14€ @ VIAJE DE QUESO # ) 24€
Berenjena asada, puré de limén y hierbas Vidgje de nuestros mejores quesos artesanos
aromaticas. de las Baleares.
XX X X X X X X X X X X X

HUEVO DEL CHEF # O Q) 16€ )

Huevo ecolégico, patata, foie y trufa negra. CHULETON # 80€/kg
Chuleton de ternera madurada

S'’ARROS GAUXO & ¢ 18 € “Vermella Menorquina ECO", con pataté

Arroz bombeta, picanha de vermella y mojo picon.

menorquinag, ajo asado y azafrdn.

7} Vegano: con alcachofas confitadas. X XXX X X XX X X X X X

@ DEU QUIN PORRU £ @ & %e X POSTRES X

Puerros asados, romesco, chipotle y
macadamia.

@ MISS WAFFLE O ne
BLUEFISHO H &€ A 22¢€ dGofre ’de arroz, h~elado de té negro y perlas
. 3 . . } e azucar de cana.
Tataki de atun rojo, naranja, maracuyd y
aguacate. @ LEMON SOULO @ ne
UN RAP ES UN PEIX & 19¢ Semifrio de limén de Sdller, bizcocho de

o . almendra y reduccién citrica.
Rape, pil pil, patata y espinaca.

@ CHOCAROB ne
SA POTERA DE SINGAPU.R ’ﬁ 20 ﬂ ¢ 21€ Cake de algarroba, ganache de chocolate
Calamar, noodles caseros, pimienta y crujiente Guanaja 70% y helado de choco-naranja.
de arroz.
@ AFFOGATO (1 9¢
XOTET 20€ Espresso, helado casero de vainilla de
Cordero mallorquin, sobrasada y boniato. Madagascar, petit fours.
) SANDWI-CHICK # # Q@ 16€ @ SORBETES Y HELADOS (1 8¢
Pollo payés, pan de coca, kimchi y encurtidos ) Pregunta por los sabores del dia.
caseros. 100% caseros.
J TACO MEXITERRANEO & 12€
Tortilla de maiz casera con porc negre, citricos, Pan artesanal de masa madre, allioliy 4 €/pp
achiote y piparra. aceitunas de Sdller.

Disponemos de informacion relativa a la presencia de alérgenos en nuestros platos. Si usted tiene intolerancia a alguno de estos productos, consulte
con nuestro personal. Algunos de nuestros platos pueden ser modificados para que las personas con alguna intolerancia puedan disfrutar de ellos.
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GLUTEN CRUSTACEOS ~ HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0JA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA SESAMO AZUFREY ALTRAMUCES MOLUSCOS
DE CASCARA SULFITOS
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CA'N PINTX®

Os presentamos la nueva carta para la temporada 2026.

Seguimos con nuestra filosofia KMO, toda la materia prima procede de nuestras queridas Islas
Baleares, olviddndonos de los grandes distribuidores y yendo directamente a los pequefios
productores, “pageses”, pescadores y ganaderos.

iDeseamos de corazén que disfrutéis de la experiencia tanto como nosotros de crearla!

Ca’n Pintxo team, d'encga 20171.

NUESTROS PROVEEDORES

X PAN X
Elaboracién propia en nuestro obrador (Mallorca)

X HUEVOS X
Bio Can Goi (Mallorca)

X PESCADO Y MARISCO X
Pescadores locales de Séller (Mallorca)

X TERNERA X
Embotits Raima (Menorca)

X JAMON X
Cuixot de Porc Negre (Malllorca)

X CERDO X
Sobrasada ecolégica Can Ferrerico y carniceros locales (Mallorca)

X LACTEOS X
Grimalt, Burguera & Son Jover (Mallorca) / Sa Canova, Binibeca & Torralba (Menorca)

X ARROZ Y PATATAS X
Productores locales de Sa Pobla (Mallorca)

X FRUTA Y VERDURA X
Cooperativa Agricola Sant Bartomeu de Sdéller / Va de BIO (Mallorca)

X HIERBAS X
Nuestro huerto en el Port de Séller (Mallorca)

X GALLETAS X
Forn de Sa Plaga de Arta (Mallorca)

CARTA CP 2026 ESV06

‘= WIFI: Can Pintxo || CLAVE: canpintxo1643 =\ RESERVAS: +34 971 631 643 || canpintxo.com



