
menüs gruppen
  VEGAN  ·    VEGETARISCH  ·    PIKANT

Diese Menüs sind darauf ausgelegt, ein umfassendes Erlebnis von Aromen und 
Geschmäckern zu bieten. Jedes Gericht spiegelt unsere Leidenschaft für gute Küche und 

die Freude am gemeinsamen Essen wider.

 8nsere berühmten Patatas Bravas.

 Km0-Gemüse, Süßkartoffel, Rauchhonig-Schaum und Algen. 
 Karotte, Kokos, eingelegte Zwiebel und Zitrusfrüchte.

Tataki vom Roten Thunfisch, Orange, Maracuja und Avocado. 
Tintenfisch, hausgemachte Nudeln, Pfeffer und knuspriger Reis.

Mallorquinisches Lamm, Sobrasada und Süßkartoffel. 
 Hausgemachte Maistortilla mit schwarzem Schwein, Zitrusfrüchten, Achiote und Chilischote.

 -ohannisbrotküchlein, Schokoladenganache Guanaja �0� und Schoko-Orangen-Eis.

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit All-i-Oli und Oliven aus Sóller

55 € pro Person.

PINTXO EXPERIENCEPINTXO EXPERIENCE
Für 4 oder mehr Personen (gesamter Tisch) 

· Menü zum Teilen ·

 Geröstete Lauchzwiebeln mit Romesco, Chipotle und Macadamianüssen.  
 Karotte, Kokos, eingelegte Zwiebel und Zitrusfrüchte. 

Tataki vom Roten Thunfisch, Orange, Maracuja und Avocado.

'r\-aged T-Bone Steak “Vermella Menorquina ECO“ mit Patat® und Mojo Pic®n.

 -ohannisbrotküchlein, Schokoladenganache Guanaja �0� und Schoko-Orangen-Eis.

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit All-i-Oli und Oliven aus Sóller

65 € pro Person.

MENÜ CHULETONCIOMENÜ CHULETONCIO
Für 4 oder mehr Personen (gesamter Tisch) 

· Menü zum Teilen ·
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