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meniis gruppen

@ VEGAN - @ VEGETARISCH - § PIKANT

PINTXO EXPERIENCE

Fiir 4 oder mehr Personen (gesamter Tisch)
- Menit zum Teilen -

@) Unsere beriihmten Patatas Bravas.

@ KmO-Gemiise, StuBkartoffel, Rauchhonig-Schaum und Algen.
) Karotte, Kokos, eingelegte Zwiebel und Zitrusfrichte.

Tataki vom Roten Thunfisch, Orange, Maracuja und Avocado.
Tintenfisch, hausgemachte Nudeln, Pfeffer und knuspriger Reis.

Mallorquinisches Lamm, Sobrasada und SuRkartoffel.
y ] Hausgemachte Maistortilla mit schwarzem Schwein, Zitrusfrichten, Achiote und Chilischote.

@ Johannisbrotkiichlein, Schokoladenganache Guanaja 70% und Schoko-Orangen-Eis.

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit All-i-Oli und Oliven aus Sdller

55 € pro Person.

MENU CHULETONCIO

Fiir 4 oder mehr Personen (gesamter Tisch)
- Menit zum Teilen -

@ Geréstete Lauchzwiebeln mit Romesco, Chipotle und Macadamiantssen.
@ Karotte, Kokos, eingelegte Zwiebel und Zitrusfriichte.
Tataki vom Roten Thunfisch, Orange, Maracuja und Avocado.

Dry-aged T-Bone Steak “Vermella Menorquina ECO" mit Pataté und Mojo Picon.

@ Johannisbrotkiichlein, Schokoladenganache Guanaja 70% und Schoko-Orangen-Eis.

Hausgemachtes Sauerteigbrot mit All-i-Oli und Oliven aus Sdller

65 € pro Person.

Diese Menis sind darauf ausgelegt, ein umfassendes Erlebnis von Aromen und
Geschmackern zu bieten. Jedes Gericht spiegelt unsere Leidenschaft fur gute Kiiche und
die Freude am gemeinsamen Essen wider.
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