
Estos menus están diseñado para ofrecer una experiencia completa de sabores y aromas. 
Cada plato refleja nuestra pasión por la buena cocina y el placer de compartir la mesa.

  Nuestras famosas Bravas.

 Verduras Km0, boniato, espuma de miel ahumada y algas. 
 Zanahoria, coco, cebolla encurtida y cítricos.

Tataki de atún rojo, naranja, maracuyá y aguacate. 
Calamar, noodles caseros, pimienta y crujiente de arroz.

Cordero mallorquín, sobrasada y boniato. 
 Tortilla de maíz casera con porc negre, cítricos, achiote y piparra.

 Cake de algarroba, ganache de chocolate Guanaja 70% y helado de choco-naranja.

Pan artesanal de masa madre, all i oli y aceitunas de Sóller.

55 € por persona.

PINTXO EXPERIENCEPINTXO EXPERIENCE
A partir de 4 pax (mesa completa) 

· Menú para compartir ·

 Puerros asados, romesco, chipotle y macadamia.  
 Zanahoria, coco, cebolla encurtida y cítricos.  

Tataki de atún rojo, naranja, maracuyá y aguacate.

Chuletón de ternera madurada “Vermella Menorquina ECO”, con patató y mojo picón.

 Cake de algarroba, ganache de chocolate Guanaja 70% y helado de choco-naranja.

Pan artesanal de masa madre, all i oli y aceitunas de Sóller.

65 € por persona.

MENÚ CHULETONCIOMENÚ CHULETONCIO
A partir de 4 pax (mesa completa) 

· Menú para compartir ·

menús grupos 
  VEGANO  ·    VEGETARIANO  ·    PICANTE
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